
 
 

AVVISO 
Carissimi Colleghi e Studenti, 
Il nostro Dipartimento si è dotato di uno strumento molto versatile per l’analisi 
qualitativa e quantitativa dei composti organici (alimenti, foraggi, ecc.) che lavora 
con tecnica spettroscopica nel vicino infrarosso (NIR, Near Infrared), una metodica 
analitica di tipo fisico basata sull’assorbimento di radiazioni elettromagnetiche nella 
zona del vicino infrarosso. Questa tecnica presenta notevoli vantaggi rispetto alle 
metodiche analitiche convenzionali: è veloce, non è distruttiva, non è invasiva, non 
necessita di preparazione del campione. 
 

Il prof. Paolo Berzaghi dell’Università di Padova, terrà un 
seminario su ‘Applicazioni NIR nel settore agro-

alimentare’. 
 

Giovedì 17 dicembre, ore 14:30 
aula AGR-2, via Valdisavoia n° 5, secondo piano. 

 
 

Il direttore 
prof. Luciano Cosentino 


