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Saluti:

15:00 Prof. Mario D’Amico, Direttore Di3A
Prot. Salvatore Barbagallo, Presidente CSEI
Protf. Aldo Todaro, Vicepresidente Ordine nazionale dei
Tecnologi Alimentari

Modera:
Prot. Giuseppe Muratore, Di3A Universita di Catania

Relatori:

15:15 Prot.ssa Elisabetta Nicolosi, Di3A Universita di Catania
Brodiversita e possibilita di diversificazione della prattaforma
ampelografica: 1 vitigni reliquia dell ’Etna

15:45 Prof.ssa Lucia Parafati, DiSA Universita di Catania
Vino dell’Etna e tecnologie innovative

16:15 Prof. Giuseppe Cirelli, DiBA Universita di Catania
La fitodepurazione per la sostenibilita della filiera vitivinicola.

16:45 Prof. Vincenzo Vasta, Maestro Assaggiatore, sez. ONAV

Catania
Il Carricante nei diversi versanti dell’Etna

17:15 Degustazione guidata di 2 vini da Carricante

N.B. Agli studenti iscritti ai corsi di laurea del dipartimento Di3A
verranno riconosciuti 0,25 CFU



